
カクテル

ノンアルコール
カクテル

Drink Menu

(ソーダ・オレンジジュース・グレープフルーツ割り各種) 880円

(ソーダ・オレンジジュース・グレープフルーツ割り各種) 880円

(ソーダ・オレンジジュース・グレープフルーツ・トニックウォーター割り各種)  880円

                                              880円

                                              880円

         (ウォッカ・ライム・ジンジャエール)                     880円

         (カンパリ・グレープフルーツ)                          880円

カシス
Cassis

カンパリ
Campari

ライチ
Lychee

ジントニック
Gin Tonic

ウォッカトニック
Vodka Tonic

モスコミュール
Moscow Mule

スプモーニ
Spumoni

Cocktail

カシス
Cassis

ファジー
Fuzzy

チャイナブルー
China Blue

シャーリーテンプル
Shirley Temple

Non-Alcoholic
Cocktail

(ソーダ・オレンジジュース・グレープフルーツ割り各種) 770円

(ピーチ＆オレンジ) 770円

(ライチ＆ブルーキュラソー＆グレープフルーツ＆トニック)  770円

               (グレナデン＆ジンジャエール) 770円

ウイスキー

Whisky
Bourbon

バランタイン

フォアローゼス

ヘネシーXO

(ロック・水割り・ソーダ割り各種) 880円

(ロック・水割り・ソーダ割り各種) 880円

(ロック・水割り・ソーダ割り各種) 2,200円

ソフトドリンク

Soft Drink

烏龍茶

コーラ

ジンジャエール

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

葡萄ジュース

りんごジュース

コーヒー

アイスコーヒー

カフェラテ

アイスカフェラテ

紅茶 ポットサービス (アールグレイ・ダージリン)

アイスティー

カプチーノ

アイスカプチーノ

エスプレッソ (シングルカップ・レギュラーカップ)

ミルク(ホット・アイス)

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

550円

営業時間ランチ 11:00～14:00(LO) ディナー 17:00～21:00(LO20:30) ※すべての価格は税込みです。※当ホテルはサービス料はいただいておりません。



ビール

焼酎

Drink Menu

660円

880円

880円

880円

770円

アサヒスーパードライ (グラス)

アサヒスーパードライ (生中)

アサヒスーパードライ (中瓶)

キリンラガー (中瓶)

ノンアルコールビール

Beer

一番札(麦) (ロック・水割り・お湯割り 各種)

ゆるび(米) (ロック・水割り・お湯割り 各種)

金黒 (ロック・水割り・お湯割り 各種)

プレミアム焼酎(別メニューでご用意しております)

キープボトル

Shochu

770円

770円

770円

880円

3,850円

酎ハイサワー＆
果実酒

レモン・グレープフルーツ・ザクロ・巨峰・ライム

梅酒

770円

770円

日本酒

Rice Wine

本醸造 (一合)

純米酒 (一合)

冷酒 生貯蔵 (300ml)

冷酒 純米 (300ml)

660円

770円

1,100円

1,100円

ワイン
グラスワイン (赤＆白)

ボトルワイン (別メニューでご用意しております)
Wine

1,100円

金陵

本醸造 (一合)

純米酒 (一合)

冷酒 生貯蔵 (300ml)

冷酒 吟醸 (300ml)

660円

770円

1,100円

1,100円

綾菊

営業時間ランチ 11:00～14:00(LO)ディナー 17:00～21:00(LO20:30)※すべての価格は税込みです。※当ホテルはサービス料はいただいておりません。



清酒

おすすめ日本酒

金陵 楠神 (西野金陵：香川県) 辛口
酒造りの守木である大楠(金陵の郷)から採取した天然酵母で醸したお酒。旨味のある酸味が特徴です。

落ち着いた果実酒と味わいのバランスが絶妙です。

国重 (綾菊酒造：香川県)辛口
爽やかで優しい香りと、すがすがしい喉ごしの飲みやすさを追求して醸し出した吟醸酒です。

たのののた 純米吟醸 (川鶴酒造：香川県)
しっかりと味がのりつつ、その上で綺麗。後半に来る香りが上品な味を演出される。

小富士 超辛口 (島田酒造：愛媛県)
日本酒度＋12とは思えないほど辛さを感じさせない、清らかでさわやかとした味わいが特徴です。

南 純米吟醸 (南酒造：高知県)
フルーティーな香り、旨味がしっかりありバランスの取れたキレの良い酒です。

刈穂 純米吟醸 kawasemi label (刈穂酒造：秋田県)
カワセミのあざやかな色合いのようにクリアな香味とさわやかな味わいがひろがる純米吟醸です。

雪の芽舎 純米吟醸 (齋彌酒造：秋田県)
ふくよかで上品なのど越しとほどよい香りが生きている。

根知男山 純米吟醸 (渡邊酒造：新潟県)
米の味わいを柔らかく、そして香りよく造り上げたのが、この純米吟醸です。
穏やかな香りと味が特徴で、飲み飽きしません。

990円

990円

990円

990円

990円

990円

990円

990円

営業時間ランチ 11:00～14:00(LO) ディナー 17:00～21:00(LO20:30) ※すべての価格は税込みです。※当ホテルはサービス料はいただいておりません。



芋焼酎

おすすめ日本酒

とみのほうざん

富乃宝山 (西酒造：鹿児島県)
新しい芋焼酎の世界を拓きました。柑橘系の爽やかな香りとキレのいい口当たりを

おほめいただいています。

きっちょうほうざん

吉兆宝山(西酒造：鹿児島県)
黒麹仕込み。しっかりとしたボディ、お湯で割ると豊かな香りと深い味わいを楽しめます。

880円

880円

麦焼酎

ひとつぶのむぎ

一粒の麦(西酒造：鹿児島県)
立ち香はシャープな印象、ベース香に麦の香ばしさ。ロック、水割りで人気のある

一本です。

せんかめじょ

千亀女 麦(若潮酒造：鹿児島県)
爽やかな甘い香りとともに柔らかでまろやかな旨味とコクがあります。

せんかめじょ

元老院(白玉醸造：鹿児島県)
オーク樽にて熟成された麦焼酎をベースに芋焼酎が巧みにブレンドされ

ています。

880円

880円

880円

米焼酎

てんちゅう

天誅 (白玉醸造：鹿児島県)
米焼酎がもつ深い味わいと芋焼酎ならではのまろみが調和した風味豊か

な米焼酎です。

880円

営業時間ランチ 11:00～14:00(LO) ディナー 17:00～21:00(LO20:30) ※すべての価格は税込みです。※当ホテルはサービス料はいただいておりません。



ロゼワイン
Rosé wine

おすすめワイン

シュマン・デ・サーブル ロゼ・ダンジュ
Chemin des Sables Rose d’Anjou
ロゼ：中口 (フランス：ロワール)
桃やイチゴ、さくらんぼなど新鮮なフルーツの香りが心地よく広がる中辛口のロゼワイン。
和洋中、お肉、魚介と色々な料理に合います。

5,500円

赤ワイン
Red wine

カベルネ・ソーヴィニヨン
Cabernet Sauvignon Stimson Estate Cellars
赤：ミディアムボディ(アメリカ：ワシントン)
赤い果実のアロマに、トースト、ナツメグなどのスパイスのヒント。チェリーやブルーベリーのフレーバーが

心地よい。やわらかく、バランスのとれたスタイル。肉料理全般に合わせられます。

フォンテルートリ・キャンティ・クラシコ
Fonterutoli Chianti Classico Mazzei
赤：フルボディ(イタリア：トスカーナ)
ブラックベリーなどの黒系果実の香りにスパイシーなニュアンスを感じ、均整が取られていて、エレガント
ななボディ、ブラックベリーやスパイスの風味、凝縮感もあり滑らかな口当たりのワイン。

マルケス・デ・カーサ・コンチャ カベルネ・ソヴィニョン
Marwues de Casa Concha Cabernet Sauvignon
赤：フルボディ(チリ：セントラル・ヴァレー)
力強さとエレガントを備えた、「侯爵」という名の、伝統的で高貴なフルボディのワイン。
ソースのしっかりとした肉料理やチーズとよく合います。

ル・オー・メドック・ド・ペデスクロー
Le Haut Medoc de Pedesclaux
赤：フルボディ(フランス：ボルドー)
ポイヤック第5級のシャトー・ペデスクローがつくるオー・メドック。ラズベリー、カシスを想わせる果実味と
ほどよいボリューム感。骨格も整い高級感漂うワイン。

6,600円

6,600円

7,700円

8,800円

営業時間ランチ 11:00～14:00(LO) ディナー 17:00～21:00(LO20:30) ※すべての価格は税込みです。※当ホテルはサービス料はいただいておりません。



スパークリング
Sparkling wine

おすすめワイン

白ワイン
White wine

クレマン・ド・ロワール・ブリュット
Cremant de Loire Brut
白：辛口(フランス：ロワール)
豊かな果実は柑橘系果実やハチミツ、アカシアなどの複雑な香りです。フレッシュでクリスピーな酸が感

じられます。前菜をはじめ様々なお料理に合わせることができます。マコンコンクール2013金賞受賞。

シャンパーニュ ブリュット・スーヴェラン
Henriot Brut Souverain
白：辛口(フランス：シャンパーニュ)
白い花やブリオッシュなどを思わせる品の良い香りに、しっかりしたミネラルに支えられた美しくクリーミー
な風味が特長です。IWC2016ゴールド受賞。

シャンパーニュ ドゥミ・セック
Laurent Perrier Demi Sec
白：甘口(フランス：シャンパーニュ)
19世紀の王侯貴族が好んで飲んだのは甘口タイプのシャンパン。その古き良き時代のなごりを伝えるドミ
セックデザートとの相性抜群。

6,600円

12,100円

ハーフボトル 7,700円

13,200円

営業時間ランチ 11:00～14:00(LO) ディナー 17:00～21:00(LO20:30) ※すべての価格は税込みです。※当ホテルはサービス料はいただいておりません。

リースリング・クラシック
Kloster Eberbach Riesling Qba Classic
白：辛口(ドイツ：ラインガウ)
ラインガウの3大銘醸畑のひとつ。しっかりとした酸味と上品なフルーティさが調和した、深みあるワイン

アロマ豊かでバランスがとれ、リースリングの魅力を表現した典型的な辛口ワインです。

シャブリ
Chablis William Fevre
白：辛口(フランス：ブルゴーニュ)
レモンなど柑橘系果実や白い花などフレッシュで華やかな香りがあり、酸味が心地よい爽やかなワイン。

250年の歴史があり最も多くのグランクリュの畑を所有する名門。シャブリのお手本といえるミネラルを思
わせる風味。

リュリー
Rully Bouchard Pere＆Fils
白：辛口(フランス：ブルゴーニュ)
ドライフルーツと白い花の軽やかな香り。やわらかく丸みを帯びた口当たり。シーフード全般によく会いま
す。品質向上へのめざましい取り組みにより、優れたテロワールの力が発揮され、国際的に高い評価を得
ています。

レ・フルール・デュ・ラック
シャトー・ラグンジュ
白：辛口(フランス：ボルドー)
輝きのある淡い黄金色。柑橘系、白い果実の香りとバニラのニュアンスが特徴的。丸ごと酸味のバラン

スが良く、程よいボリューム感のある辛口の白ワイン。

6,600円

7,700円

ハーフボトル 4,400円

7,700円

8,800円
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