
さ
ぬ
き
の
彩
り
膳

メインが
選べます。

※写真は地魚造り盛合せ

２
，
９
７
０
円

お品書き
◆
選
べ
る
メ
イ
ン
料
理

◆
付
き
出
し

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
天
婦
羅

◆
茶
碗
蒸
し

◆
御
飯

◆
香
の
物

◆
吸
物

◆
フ
ル
ー
ツ

地
魚
造
り

盛
り
合
わ
せ

オ
リ
ー
ブ
豚
の

ソ
テ
ー

讃
岐
コ
ー
チ
ン

コ
ン
フ
ィ

オ
リ
ー
ブ
牛
と

オ
リ
ー
ブ
豚

の
ハ
ン
バ
ー
グ

(

フ
ォ
ア
グ
ラ
入
り)



めばる

讃
岐
膳

◆
海
老
の
天
婦
羅 

又
は

海
老
フ
ラ
イ

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
茶
碗
蒸
し

◆
か
け
う
ど
ん

又
は

ざ
る
う
ど
ん

◆
小
鉢

◆
香
の
物

◆
御
飯

◆
フ
ル
ー
ツ

２
，
２
０
０
円

季
節
の
お
造
り
膳屋

島
膳

◆
お
造
り

◆
御
飯

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
茶
碗
蒸
し

◆
か
け
う
ど
ん

又
は

ざ
る
う
ど
ん

◆
小
鉢

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

２
，
２
０
０
円

め
ば
る
の
煮
付
け
膳

◆
め
ば
る
の
煮
付
け

◆
小
鉢

◆
お
造
り

◆
御
飯

◆
茶
碗
蒸
し

◆
吸
物

◆
フ
ル
ー
ツ

◆
香
の
物

２
，
８
６
０
円

メ
イ
ン
が
海
老
の
天
婦
羅
か

カ
キ
フ
ラ
イ
か
ら
選
べ
ま
す
。

1日
5食限定



豪
華
な
松
花
堂
弁
当華

遊
膳

◆
お
造
り

◆
茶
碗
蒸
し

◆
天
婦
羅

◆
御
飯

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
吸
物

◆
牛
肉
ス
テ
ー
キ

◆
香
の
物

◆
御
飯

２
，
９
７
０
円

四
季
弁
当

◆
お
造
り

◆
御
飯

◆
天
婦
羅

◆
吸
物

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
香
の
物

◆
茶
碗
蒸
し

２
，
２
０
０
円



寿
司
遊
膳

◆
に
ぎ
り
寿
司

◆
お
造
り

◆
天
婦
羅

◆
小
鉢

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
茶
碗
蒸
し

◆
か
け
う
ど
ん

又
は

ざ
る
う
ど
ん

◆
フ
ル
ー
ツ

３
，
５
２
０
円

生
ち
ら
し

セ
ッ
ト

◆
生
ち
ら
し
寿
司

◆
天
婦
羅

◆
か
け
う
ど
ん

又
は

ざ
る
う
ど
ん

◆
小
鉢

◆
フ
ル
ー
ツ

２
，
２
０
０
円

海
鮮
丼

２
，
３
１
０
円

◆
海
鮮
丼

(

白
御
飯
ま
た
は
寿
司

飯
の
ど
ち
ら
か
を
お

選
び
く
だ
さ
い
。)

◆
小
鉢

◆
吸
物

に
ぎ
り
寿
司(

竹)

・
鯛
・
カ
ン
パ
チ
・
鮪
・
烏
賊
・
穴
子

１
，
２
１
０
円

に
ぎ
り
寿
司(

松)

・
鯛
・
穴
子
・
雲
丹
・
い
く
ら
・
中
ト
ロ

１
，
７
６
０
円

に
ぎ
り
寿
司(

上)

・
天
鯛
・
金
目
・
中
ト
ロ
・
雲
丹

・
い
く
ら
・
針
烏
賊
・
穴
子

２
，
２
０
０
円



オ
リ
ー
ブ
牛

陶
板
焼
き
御
膳

◆
オ
リ
ー
ブ
牛
陶
板
焼
き

◆
お
造
り

◆
天
婦
羅

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
小
鉢

◆
御
飯

◆
味
噌
汁

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

４
，
５
１
０
円

オ
リ
ー
ブ
牛

す
き
焼
き
御
膳

◆
オ
リ
ー
ブ
牛
す
き
焼
き

◆
お
造
り

◆
天
婦
羅

◆
う
ど
ん

◆
付
出
し

◆
御
飯

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

４
，
５
１
０
円



オ
リ
ー
ブ
牛

ス
テ
ー
キ
セ
ッ
ト

◆
ス
テ
ー
キ

◆
ス
ー
プ

◆
パ
ン

又
は

ラ
イ
ス

◆
サ
ラ
ダ

(

１
０
０
グ
ラ
ム)

６
，
６
０
０
円

※

調
理
に
少
々
お
時
間
を
い
た
だ
き
ま
す
。

※写真はサンプルです。



◆オリーブ地鶏 ◆オリーブ地鶏卵
◆野菜 ◆お造り ◆茶碗蒸し
◆小鉢 ◆御飯 ◆香の物
◆フルーツ

２，９７０円

オリーブ地鶏鍋コース

お品書き



２
，
６
４
０
円

牛
肉
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
膳

◆
牛
肉

◆
野
菜

◆
茶
碗
蒸
し

◆
御
飯

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

◆
す
き
焼
き

◆
お
造
り

◆
オ
リ
ー
ブ
地
鶏
の
卵

◆
天
婦
羅

◆
茶
碗
蒸
し

◆
う
ど
ん

◆
御
飯

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

３
，
５
２
０
円

す
き
焼
き
膳

肉豆腐
１，１００円

※こちらの料理は単品となっております。



２，９７０円

うなぎ膳
◆うな重 ◆小鉢 ◆吸物 ◆フルーツ

２，７５０円

ステーキ重
◆牛ロースステーキ重 ◆サラダ ◆吸物 ◆香の物 ◆フルーツ



１
，
６
５
０
円

釜
揚
げ
し
ら
す
丼

◆
釜
揚
げ
し
ら
す
丼

◆
小
鉢

◆
汁

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

１
，
７
６
０
円

生
し
ら
す
丼
セ
ッ
ト

◆
生
し
ら
す
丼

◆
小
鉢

◆
香
の
物

◆
吸
物

◆
フ
ル
ー
ツ

１
，
６
５
０
円

生
ゆ
ば
丼
セ
ッ
ト

◆
生
ゆ
ば
丼

◆
小
鉢

◆
天
婦
羅

◆
う
ど
ん

◆
フ
ル
ー
ツ



こ
だ
わ
り
の

瀬
戸
御
膳

◆
前
菜

◆
お
造
り

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
豚
肉
と
野
菜
の
陶
板
焼
き

◆
天
婦
羅

◆
に
ぎ
り
寿
司

◆
か
け
う
ど
ん

又
は

ざ
る
う
ど
ん

◆
フ
ル
ー
ツ

４
，
６
２
０
円

シ
ェ
フ
の
お
す
す
め

デ
ィ
ナ
ー
コ
ー
ス

◆
前
菜

◆
ス
ー
プ

◆
魚
料
理

◆
肉
料
理

◆
パ
ン

又
は

ラ
イ
ス

◆
デ
ザ
ー
ト

◆
コ
ー
ヒ
ー

又
は

紅
茶

６
，
６
０
０
円



手
ご
ね
ハ
ン
バ
ー
グ
＆

海
老
フ
ラ
イ
セ
ッ
ト

◆
ス
ー
プ

◆
手
ご
ね
ハ
ン
バ
ー
グ

◆
海
老
フ
ラ
イ

◆
パ
ン

又
は

ラ
イ
ス

◆
サ
ラ
ダ

◆
フ
ル
ー
ツ

２
，
５
３
０
円

年
齢
問
わ
ず
人
気
の
あ
る
メ
ニ
ュ
ー
を
セ
ッ
ト

に
し
ま
し
た
。

ど
ち
ら
も
食
べ
た
い
な
、
と
言
う
お
客
様
の
ご

要
望
に
お
応
え
し
た
お
す
す
め
メ
ニ
ュ
ー
で
す
。

1日
5食限定



ス
テ
ー
キ
セ
ッ
ト

◆
ス
テ
ー
キ

◆
ス
ー
プ

◆
パ
ン

又
は

ラ
イ
ス

◆
サ
ラ
ダ

２
，
８
６
０
円

オ
リ
ー
ブ
牛
ス
テ
ー
キ
セ
ッ
ト

(

１
０
０
グ
ラ
ム

６
，
６
０
０
円)

も
ご
ざ
い
ま
す
。

ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
声
掛
け
く
だ
さ
い
。

※

調
理
に
少
々
お
時
間
を
い
た
だ
き
ま
す
。

讃
岐
オ
リ
ー
ブ
夢
豚

ス
テ
ー
キ
セ
ッ
ト

◆
ス
テ
ー
キ

◆
ス
ー
プ

◆
パ
ン

又
は

ラ
イ
ス

◆
サ
ラ
ダ

２
，
６
４
０
円

ス
テ
ー
キ
ピ
ラ
フ

セ
ッ
ト

◆
ス
テ
ー
キ
ピ
ラ
フ

◆
ス
ー
プ

◆
サ
ラ
ダ

２
，
５
３
０
円



本
日
の
魚
料
理
セ
ッ
ト

◆
本
日
の
魚
料
理

◆
パ
ン

又
は

ラ
イ
ス

◆
ス
ー
プ

◆
サ
ラ
ダ

２
，
５
３
０
円

選
べ
る
パ
ス
タ
セ
ッ
ト

◆
ボ
ロ
ネ
ー
ゼ

又
は

釜
揚
げ
し
ら
す
パ
ス
タ

◆
ス
ー
プ

◆
サ
ラ
ダ

◆
フ
ル
ー
ツ

１
，
６
５
０
円

メ
イ
ン
が
ボ
ロ
ネ
ー
ゼ

又
は

釜
揚
げ
し
ら
す
パ
ス
タ

か
ら
お
選
び
で
き
ま
す
。



１，６５０円

ビーフカレーセット
ビーフカレー・スープ・サラダ・フルーツ

１，８７０円

カキフライカレーセット
カキフライカレー・スープ・サラダ・フルーツ

１，８７０円

カツカレーセット
カツカレー・スープ・サラダ・フルーツ

１，６５０円

オムライスセット
オムライス・スープ・サラダ・フルーツ



カリカリチーズと生ハムサラダ スモークサーモンとチーズのサラダ
７７０円 ７７０円

厚切りポテトフライ 牛ホホ肉のラグー
６６０円 １，７６０円

オマール海老のポワレ
焦がしバターソース

３，３００円

ソルベ or アイスクリーム
４４０円

旬のフルーツ盛合せ
１，１００円

お子様プレート
１，７６０円



季
節
の
味
を
ち
り
ば
め
た

旬

の

お
す
す
め
料
理
各
種

※イメージ写真

一
夜
干
し

・
鯵
の
開
き

５
５
０
円

・
笹
カ
レ
イ
一
夜
干
し９

９
０
円

・
小
鯛

６
６
０
円

・
鯖
の
塩
焼
き

５
５
０
円

※

仕
入
れ
の
都
合
で
品
切
れ
の

場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

ス
タ
ッ
フ
に
お
尋
ね
く
だ
さ
い
。

※イメージ写真

活
魚

※

水
槽
内
の
魚
介
は
、

ス
タ
ッ
フ
に
お
尋
ね
く
だ
さ
い
。

・
造
り
盛
合
せ

２
，
４
２
０
円

(
五
種
盛
り)

(

地
物
さ
ざ
え
入
り)

海
の
物

・
鮪
山
掛
け

７
７
０
円

・
さ
ぬ
き
で
ん
ぷ
く
唐
揚
げ

９
９
０
円

・
中
ト
ロ
造
り

８
８
０
円



生
ビ
ー
ル
が
セ
ッ
ト
に
な
っ
た

～
お
得
な
セ
ッ
ト
～

※写真はイメージです

酒
肴
セ
ッ
ト

・
お
造
り
三
種
盛
り

・
鶏
の
唐
揚
げ

・
生
ビ
ー
ル
一
杯

地
酒
一
合

グ
ラ
ス
ワ
イ
ン(

赤
・
白)

の
三
種
類
か
ら
お
選
び
で
き
ま
す
。

小
鉢・

烏
賊
雲
丹
酒
盗

４
４
０
円

・
ホ
タ
ル
烏
賊
沖
漬

５
５
０
円

・
焼
き
明
太
子

５
５
０
円

・
じ
ゃ
こ
天

５
５
０
円

・
枝
豆

５
５
０
円

・
津
田
産
生
し
ら
す

７
７
０
円

揚
げ
物

・
揚
げ
出
し
豆
腐

６
６
０
円

・
地
物
穴
子
一
本
揚
げ

８
８
０
円

・
地
蛸
の
天
婦
羅

６
６
０
円

・
地
海
老
の
か
き
揚
げ

６
６
０
円

・
鶏
の
唐
揚
げ

７
７
０
円

・
天
婦
羅
盛
合
せ

１
，
２
１
０
円

海
老
３
本
と
季
節
の
野
菜

・
カ
レ
イ
唐
揚
げ

(

二
個)

６
６
０
円

し
ゅ
こ
う

和
風

１
，
６
５
０
円

洋
風

１
，
６
５
０
円

・
前
菜
盛
り
合
わ
せ

・
生
ビ
ー
ル
一
杯

地
酒
一
合

グ
ラ
ス
ワ
イ
ン(

赤
・
白)

の
三
種
類
か
ら
お
選
び
で
き
ま
す
。

一
品
料
理



・
出
し
巻
き
玉
子

５
５
０
円

・
烏
賊
バ
タ
ー
焼
き

６
６
０
円

・
地
物
さ
ざ
え
つ
ぼ
焼
き(

二
個)

１
，
１
０
０
円

・
ア
サ
リ
の
バ
タ
ー
焼
き７

７
０
円

・
ハ
マ
チ
の
か
ま
焼
き

９
９
０
円

・
あ
わ
び
バ
タ
ー
焼
き

２
，
４
２
０
円

そ
の
他

・
か
ら
す
み

１
，
６
５
０
円

・
お
に
ぎ
り
セ
ッ
ト

(

汁
物
・
香
の
物
付
き)

７
７
０
円

・
天
婦
羅
う
ど
ん

９
９
０
円

・
鯛
の
か
ぶ
と
煮

１
，
３
２
０
円

・
帆
立
と
海
老
の
ア
ヒ
ー
ジ
ョ

８
８
０
円

・
砂
肝
塩
だ
れ

７
７
０
円

焼
き
物


	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3
	スライド 4
	スライド 5
	スライド 6
	スライド 7
	スライド 8
	スライド 9
	スライド 10
	スライド 11
	スライド 12
	スライド 13
	スライド 14
	スライド 15
	スライド 16
	スライド 17
	スライド 18
	スライド 19
	スライド 20
	スライド 21



