
〒760-0066 高松市福岡町2-2-1

0120-77-5015
TEL.087-821-8500(代)

夏真っ盛り

料理長おすすめ会席 葉月（8月）

8月1日～8月末日
ディナータイム限定
※2日前までの要予約

お一人様 6,600円（税込）
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※仕入れ状況などにより、内容が変更する場合があります。 ※宴会場ではご利用いただけません。
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