
※季節や仕入れ状況等により、内容や盛り付けが変わる場合がございます。

1,100円

寿司膳

寿司盛合せ

寿司単品

造り単品

造り膳寿
司
の
お
供
に

Hotel
Pearl Garden

〒760-0066　高松市福岡町 2－2－1

0120-77-5015
TEL.  087-821-8500（代）

生本鮪赤身 生本鮪中トロ 生本鮪赤身＆中トロ 生本鮪鉄火巻

（2貫） （2貫） （各2貫） （1本）４００円 ５００円 ８００円 ４５０円

生本鮪いろいろ6貫握り＆造り
１，５００円

瀬戸内地魚と生本鮪の盛り合わせ
（５貫）１，１００円

鮪
、
讃
岐
で
ん
ぷ
く
、
蛸

　
　
穴
子
、
鰆
　
な
ど…

（
当
日
の
仕
入
れ
に
よ
っ
て
変
り
ま
す
）

生
本
鮪
ち
ら
し
、
天
婦
羅
、

ざ
る
う
ど
ん
、
小
鉢
、
フ
ル
ー
ツ

生
本
鮪
ち
ら
し
膳

１，９００円

アサリ汁

鯛　赤だし

２３０円

２５０円

生本鮪お造り

１，０００円

生
本
鮪
お
造
り
膳

１，９００円

※すべてのメニューの写真はイメージです。

（税込４４０円） （税込５５０円） （税込８８０円） （税込４９５円）

（税込１６５０円） （税込１２１0円）

（税込２０９０円）

（税込２５３円）

（税込２７５円）

（税込１１０0円）

（税込２０９０円）

新
館

オ
ー
プ
ン

三
周
年

　
　

記
念

店
舗
に
並
ぶ
鮪
の
多
く
は

生
本
鮪
お
造
り
、
焚
合
せ
、

茶
碗
蒸
し
、
う
ど
ん

小
鉢
、
ご
飯
、
香
の
物

フ
ル
ー
ツ

前
回
大
好
評
に
つ
き
、
再
開
催
決
定
！

鮪
当
日
分
な
く
な
り
次
第
終
了
い
た
し
ま
す
。
ど
う
ぞ
お
早
め
に
！

11

（日）

日11
月

まで

ディナータイム

のみ開催

（金）

から

27
11月

日
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