
4,400円

オリーブ鯛、オリーブハマチ、オリーブ車海老

讃岐でんぷく、オリーブ牛、瀬戸内穴子、瀬戸内赤貝

・瀬戸内まるごと握り寿司

・天婦羅

・土瓶蒸し
季節により具材は変更いたします。

海老、舞茸、茄子、青唐

瀬戸内まるごと握り寿司

お
す

　

す
め

・小鉢
季節の物

※仕入れ状況などにより、内容は変更いたします。。

ご予約を
お願いします。

まで

前日昼１２時



お
す
す
め
の
逸
品

さ
ぬ
き
の
彩
り
膳お品書き

２
、６
４
０
円

◆
選
べ
る
メ
イ
ン
料
理

◆
付
き
出
し

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
天
ぷ
ら

◆
茶
碗
蒸
し

◆
ご
飯

◆
香
の
物

◆
吸
い
物

◆
フ
ル
ー
ツ

メインが
選べます。

写真は地魚造り盛り合わせ

１地魚
造
り

盛
り
合
わ
せ

２讃岐
コ
ー
チ
ン

鶏
の
コ
ン
フ
ィ

３オリ
ー
ブ
豚

の
ソ
テ
ー

４オリ
ー
ブ
牛
と

オ
リ
ー
ブ
豚

の
ハ
ン
バ
ー
グ

（
フ
ォ
ア
グ
ラ
入
り
）



※仕入れ都合により内容が変わる場合がございます。　※売り切れの場合もございます。あらかじめご了承ください。

讃
岐
膳　

１
、９
８
０
円

◆
う
ど
ん

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

　
１
、９
８
０
円

◆
ご
飯

◆
吸
い
物

◆
香
の
物

◆
海
老
の
天
ぷ
ら 

ま
た
は 

カ
キ
フ
ラ
イ

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
茶
碗
蒸
し

◆
小
鉢

◆
ご
飯

sanuki zen

メインが
海老の天ぷらか
カキフライから
選べます。

四
季
弁
当
siki bentou

◆
お
造
り

◆
天
ぷ
ら

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
茶
碗
蒸
し



※仕入れ都合により内容が変わる場合がございます。　※売り切れの場合もございます。あらかじめご了承ください。

　
２
、９
７
０
円

◆
茶
碗
蒸
し

◆
ご
飯

◆
吸
い
物

◆
香
の
物

　
１
、９
８
０
円

◆
お
造
り

◆
天
ぷ
ら

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
牛
肉
ミ
ニ
ス
テ
ー
キ

◆
ご
飯

◆
ご
飯

◆
う
ど
ん

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

◆
お
造
り

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
茶
碗
蒸
し

◆
小
鉢

華
遊
膳
hanayuu zen

屋
島
膳
yashima zen

豪
華
な
松
花
堂
弁
当

季
節
の
お
造
り
膳



※仕入れ都合により内容が変わる場合がございます。　※売り切れの場合もございます。あらかじめご了承ください。

す
き
焼
き
膳

瀬
戸
御
膳

こ
だ
わ
り
の

　
３
、０
８
０
円

◆
す
き
焼
き

◆
お
造
り

◆
オ
リ
ー
ブ
地
鶏
の
卵

◆
天
ぷ
ら

◆
茶
碗
蒸
し

◆
う
ど
ん

◆
ご
飯

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

　
４
、０
７
０
円

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
豚
肉
と
野
菜
の
陶
板
焼
き

◆
ざ
る
う
ど
ん

◆
フ
ル
ー
ツ

◆
前
菜

◆
お
造
り

◆
に
ぎ
り
寿
司

◆
天
ぷ
ら

会
席
膳

※プラス 500 円で、豚肉と野菜の
陶板焼きを牛ロース肉の陶板焼き
に変更できます。

※

sukiyaki zen

seto gozen



※仕入れ都合により内容が変わる場合がございます。　※売り切れの場合もございます。あらかじめご了承ください。

寿
司
遊
膳

　
３
、０
８
０
円

◆
に
ぎ
り
寿
司

◆
お
造
り

◆
天
ぷ
ら

◆
小
鉢

◆
焚
き
合
わ
せ

◆
茶
碗
蒸
し

◆
う
ど
ん

◆
フ
ル
ー
ツ

sushiyuuzen

海鮮丼

にぎり寿司（竹）

2,200円

1,210円

kaisen don

nigirisushi take

・海鮮丼　・小鉢　・吸い物
（白ご飯、または寿司飯のどちらかをお選びください。）

・鯛 ・カンパチ ・鮪 ・烏賊 ・穴子

にぎり寿司（松）1,760円
nigirisushi take
・鯛  ・穴子 ・雲丹 ・いくら ・中トロ

にぎり寿司（上）2,200円
nigirisushi take
・天鯛 ・金目 ・中トロ ・雲丹 ・いくら ・針烏賊 ・穴子

写真はにぎり寿司（上）



※仕入れ都合により内容が変わる場合がございます。　※売り切れの場合もございます。あらかじめご了承ください。

生
ち
ら
し
セ
ッ
ト

　
１
、９
８
０
円

◆
小
鉢

◆
ご
飯

◆
フ
ル
ー
ツ

　
２
、７
５
０
円

◆
め
ば
る
煮
付
け

◆
お
造
り

◆
茶
碗
蒸
し

◆
小
鉢

◆
ご
飯

◆
吸
い
物

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

◆
生
ち
ら
し
寿
司

◆
天
ぷ
ら

◆
う
ど
ん

　
（
温
う
ど
ん 

ま
た
は 
ざ
る
う
ど
ん
）

namatirashi set

め
ば
る
煮
付
け
膳

mebaru nituke zen

お
す
す
め

一日
５食限定
一日

５食限定



お
す
す
め
の
逸
品

オ
リ
ー
ブ
地
鶏
鍋
コ
ー
ス

お品書き

２
、５
３
０
円

◆
オ
リ
ー
ブ
地
鶏

◆
鍋
野
菜

◆
オ
リ
ー
ブ
地
鶏
の
卵

◆
お
造
り

◆
茶
碗
蒸
し

◆
小
鉢

◆
ご
飯

◆
香
の
物

◆
フ
ル
ー
ツ

olive jidorinabe course

香
川
県
産
の
オ
リ
ー
ブ
地
鶏
を
す
き
焼
き
に
し
て

楽
し
む
コ
ー
ス
で
す
。

ま
た
お
造
り
や
、
茶
碗
蒸
し
も
付
い
て
お
り

ご
満
足
い
た
だ
け
る
メ
ニ
ュ
ー
で
す
。



牛
肉
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
膳

2,145円

牛肉、野菜、茶碗蒸し、御飯、香の物、果物



2,５３０円

小鉢

吸い物

フルーツ

付き

うなぎ膳

※小鉢や果物の内容は仕入れ等により

　変更します。
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