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●季節の前菜／海老 白和へ 揚げセレベス
    生子 山掛 黒豆 チーズカステラ
　 菜種 明太 もみじ麩
●お造り／鯛 鰆焼き霜 甘海老 あしらえ
●牛鍋／牛肉 ささがき牛蒡 玉葱 焼き豆腐
　しめじ 水菜 白菜 玉子

●焼物／鰆ホイル焼 舞茸 もやし 玉葱
　ブロッコリー バター
●油物／海老 角豆腐 茄子 蓮根
●酢物／オリーブはまち酢浸し 長いも 胡瓜 茗荷
    いくらかけ
●御食事／ちらし寿し 鮪漬・サーモン・イクラ・ガリ
●果物／甘酒アイス

前日正午までの要予約

1/6 1/31（月） （金）
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新春をお仲間同士でゆったり楽しめる、和食コースをご用意いたしました。
旬の食材を盛り込んだお得で美味しい和食。ぜひご賞味ください。

新春の祝い膳
お昼の和定食

2020 令和2年

2，5００円お一人様


