
料理長特別会席
ホテルパールガーデン･琴参閣共同開催

弥生～水無月 (3月～6月)末まで

3日前の要予約・ディナータイム限定
仕入れ状況などにより、内容が変更する場合があります。 1名様 22,000円
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瀬戸内の美味しい物を集めました

〒760-0066 高松市福岡町2-2-1

0120-77-5015
TEL.087-821-8500(代)

ご予約
承り中


